Um langere Wartezeiten zu vermeiden, bitten wir sie, liebe Géaste, bei einer Gruppe
ab acht Personen, vermehrt einheitliche Gerichte auszuwéhlen.

* * %

Vorspeisen

Rucolasalat mit Burrata, Melonenherzen und Landrauchschinken Fr. 14.50

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme, Kapern und Sprossen Fr. 19.00

Tatar vom Berner Oberlander Rind, mild oder scharf gewurzt,
Wachtelei, Krautermayonnaise, Toast Fr. 19.50
Als Hauptgang Fr. 32.00

Saisonaler Blattsalat an Hausdressing
mit gehacktem Ei und gebratenen Champignons Fr. 10.50

Gemischter Salat an Hausdressing mit gerésteten NUssen
und Meiringer Hartkdsemaockli Fr. 12.50

Suppen

Kresseschaumsuppe mit Rauchlachs-Grissini Fr. 12.00

Kalte Avocado-Gurkensuppe mit Poulet-Teriyakispiessli Fr. 13.00



Fleisch

Maispoulardenbrust mit Ricotta-Spinatfillung, Thymiantagliatelle
und mediterranem Ratatouille

Schweinsfiletspiess an Calvadossauce,
Butterreistimbale und Gemisevariation

Kalbsgeschnetzeltes «Bundner Art» an Whisky-Morchelrahmsauce,

mit Trockenfleischstreifen und Rosti

Cordon Bleu vom Schwein, Pommes frites und allerlei Gemiise

Lammkoteletts mit getrockneten Tomaten und griinem Pfeffer,
Griessrauten mit Sprinz und farbigem Gemiuse

,Ossobuco Gremeolata“
Geschmorte Kalbshaxenscheiben mit Salbeignocchi und Gemiise

Unser HIT: Rindsfilet ’Chez-nous” ab 2 Personen, p.P.
Doppeltes Rindsfilet an feiner Krauterbuttersauce,
Pommes frites, Gemusegarnitur

Fondue Chinoise a discretion, Rindfleisch ab 2 Personen, p.P.
Pommes frites und Reis, Gemischter Salat zur Vorspeise

Portion ab 2 Personen, p.P.
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Fisch

Gebratenes Lachsforellenfilet mit Kapern und Cherrytomaten,
Dillkartoffeln und Gemuse Fr. 36.00

Gratinierte Felchenfilets auf Wurzelgemuse,
mit Krauterweissweinsauce, Butterreis und Gemiise Fr. 38.00

Vegetarisch

Rostipastetli mit Champignon-Gemuseragout Fr. 27.00

Bunter Gemiisestrudel mit Schnittlauchsauce und Randen-Falafel Fr. 26.00

Bei kleinem Appetit erhalten Sie die Gerichte mit Fr. 3.00 Reduktion

Fur Beilagendnderungen verrechnen wir Fr. 3.00

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal



Grillkarte

Pouletbristli im Krautermantel, ca. 180 gr. Fr
Schweinsfiletmedaillon im Rohschinkenkleid, ca. 180 gr. Fr
Lammkotelettes am Rosmarin-Spiess, ca. 180 gr. Fr
Lachsmedaillon, ca. 160 gr. Fr
Riesencrevetten am Zitronengras-Stab, 10 Stk. Fr

Dazu servieren wir hausgemachte Grilldips:
Pfeffersauce, Café de Paris oder BBQ-Sauce

und leckere Beilagen:
Bunter Salat, Gemiise-Allerlei, Pommes frites, Nudeli,
Butterreis, Baked Potatoes mit Sour Creme

Zu jedem Grillgericht ist ein Grilldipp und eine Beilage inklusive.
Fur jede weitere Beilage verrechnen wir Fr. 5.00

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal
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Kindergerichte

Chicken-Nuggets mit Pommes frites *** Fr. 10.00
Fischstéabli mit Reis *** Fr. 10.00
Kleiner Toast Hawaii, mit Ananas und Raclettekase tberbacken Fr. 9.50
Nudeli mit Tomatensauce und Reibkase *** Fr. 9.50

Kleines Schweinsschnitzel (paniert oder nature),

mit Pommes frites *** Fr. 10.50

*** Diese Gerichte kbnnen zusatzlich mit Karotten bestellt werden + Fr. 3.00
Desserts

Coupe Smarties, 1 Kugel Vanilleglace mit Smarties und Rahm Fr. 5.50

Beny der Papagei, mit Vanilleeis Fr. 6.00

Preise inkl. Mehrwertsteuer



